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昨天，在茂南区
羊角镇禄段村委会，
施工人员正在农产
品集市忙于铺设栈
道。据悉，这里将依
托荔枝古树公园，建
设一个长约200米的
乡村振兴特色农产
品交易集市，方便村
民在家门口自产自
销农副产品。

茂名日报社全
媒体记者岑稳 摄

茂名晚报讯 记者李光耀
通讯员丁永健 近日，在信宜市
大成镇城垌村村民委员会举行
了一个简单“零工驿站”揭牌仪
式。该村与茂名市智上励合人
力资源有限公司就共同打造乡
村就业创业服务体系达成共识，
当天签订战略合作协议。

据介绍，“零工驿站”的建
成，双方将在未来数年内，依托
现代互联网信息技术平台，推
进就业信息发布和职业技能培
训下乡进村，拓宽该村农民就
业渠道，培养新时代职业农民
和促进农民转移就业。同时通
过搭建电商平台进行农产品电
商扶持，拓宽农产品销售渠道。

据了解，通过“零工驿站”
远程招聘就业服务点的创建，
将有助城垌村群众实现企业直
聘、就业、长期工、钟点工和工
程项目信息资源的偏平横向对
接，缩减企业招聘和人才就业
成本。同时将引入师资和教材
资料，实施送教下乡，为城垌村
的群众提供妇婴护理、电商运
营等技能培训，有效提升农民
群众的职业技能水平，增加农
民群众的就业和创业能力，有
助于激活该村沉淀的人力资
源，并通过技能培训的方式，重
新把人力推向市场。

大成镇城垌村
建成“零工驿站”

茂名晚报讯 记者吴祖光 通
讯员化义协 莫颖华 为宣传志
愿献血、倡导互帮互助、无私奉
献的优良传统美德，近日，化州
市义工协会良光义工团，协助
茂名市中心血站，在良光镇派
出所门口，开展无偿献血志愿
服务活动。

活动当天，良光义工团组
织部分义工，首先来到良光圩
街市场一带，向群众宣传无偿
献血的意义，以及 0 型血紧张的
现状，呼吁大家积极自愿参加
献血，帮助有需要的人，挽救病
患者的生命。

随后，义工们来到献血活动
现场，与工作人员一起，布置好
桌椅、宣传板、宣传海报、宣传手
册、纪念品、食物、饮水等，热情
等待着前来献血咨询的人们。
活动开始后，义工们协助献血者
填写资料，提供贴心服务，端水
递面包、派发献血宣传资料，维
护现场秩序，协助各项相关工作
有序开展。与此同时，也有义工
主动参与到无偿献血的行列中，
毫不犹豫献出了热血。

义工们通过开展此次志愿
服务活动，不仅加强了群众对无
偿献血意义的了解，引导大家对
于血液安全的正确认知，还呼吁
更多有爱心的群众，加入到志愿
无偿献血的队伍中来，为无偿献
血事业做出贡献，让大家携起手
来共同用爱心与热血，助力生
命，创造奇迹。

良光义工开展志愿活动
助力无偿献血

茂名晚报讯记者李茜 一说起糖果，
可能大部分人都想到的是超市里面包装
精致的糖果，但对于很多人来说，传统的
花生糖更能代表着儿时的回忆，在零食
匮乏的童年时代，传统糖果带给孩子的
幸福让人过了几十年还能记忆犹新。

信宜市有一家传承了 4代人的传统
手工店，据说是很多信宜人儿时的记
忆。茂名晚报记者来到位于信宜市怀乡
镇余庆街的一家传统手工糖店，近距离
感受了一次传统手工糖制作全过程。这
家店就藏在街边的一个小角落里，店面不
大，不仔细看可能很容易错过了。糖果店
店面不大，香气却飘得很远。在离店还有
几米远时，就已经能闻到一股糖果专属的

香甜味道。关老板介绍，他们家的手
工做糖技艺已经传承了四代人了，祖
辈是在家里做好了糖担出去卖。直至
1986年，他们才开始固定在庆余街的
小店面里卖糖。店内就只卖6种传统
的手工糖果，花生糖、花生芝麻糖、鸡
颈糖、薄荷糖、风姜糖，中秋前后还有
柚子糖（枯卜糖）。

手工糖的原材料尤为重要，花
生糖腻不腻看的是糖，这家糖果店
选用优质的白砂糖；花生糖香不香，
花生的选材也很重要，该店选用的
是红衣花生。关老板告诉记者，
制作花生糖有几个讲究，熬糖
一定要掌握好火候，火太大，
容易焦；火太文，则耗费时间
长。只见师傅用大锅里熬
着糖稀，大锅内放入白砂糖

和水，然后大火煮沸。师傅
手握半人高的大锅铲不停搅

动锅里的糖浆。除了需要臂
力，还必须时刻把握火候、观察

糖浆的变化，锅中的糖浆逐渐粘
稠，一搅拌就留下一圈圈金黄色

的涟漪。

这时，师傅额头上也冒出了汗珠，但
此刻还不能放松，师傅要时刻留意锅内
的糖浆，直到糖浆里面的水分逐渐煮干，
糖浆的粘稠度和色泽符合之后，才能倒
入事先炒好去皮的花生进行混合。瞬
间，一股混合着花生焦脆、糖浆香甜的气
味扑面而来。再搅拌一段时间，才能出
锅。出锅后的工序是给花生糖整形，趁
热把花生糖平铺，用擀面杖压平压紧
实。再用刀趁糖温热时切成大小等同的
长条状，再逐一切成小块。待成品冷却
后咬上一口，香甜浓郁，又酥又脆。或许
在外行人看来，花生糖无非就是花生和
糖的组合。但看似简单的“配比”内里却
有着大讲究，若花生放多了，就会香味有
余而甜味不足；若糖放多了，就会甜味有
余而香味不足。只有“配比”合适，才会
更加好吃。

而店内另一种薄荷糖是拉扯出来
的。薄荷糖的糖浆熬成拔丝状，然后趁
糖还未硬化时拉扯成型，后用锋利的剪
刀裁剪成一段一段的，这就是很多人记
忆中的薄荷糖了。师傅笑着说，过去还
有一句老话是这样说的：“糖越扯就越
白，日子越过就越甜。”

现在，店里几乎每天都会卖出几十
斤糖果，很多老顾客定期会来购买。然
而，传统手工糖不是一直都这么受欢迎，
也曾有过落寞。老板介绍道，在八、九十
年代的时候，那时候东西相对匮乏，传统
糖果一度很受欢迎。2000 年后，人们更
倾向于购买超市里面包装精致的糖果，
而传统的手工糖果就被人遗忘了。2010
年后传统糖果又重新开始有了市场，很
多人因为怀旧又吃回了这些传统手工
糖，这几年慢慢的一些年轻人也会开始
关注到这些糖果。为了能够让更多人认
识和了解到传统手工糖果，最近老板还
在申请非遗，希望能够将传统的手工艺
更好地传承和保护下去。
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5种糖：鸡颈糖、花生
糖、花生芝麻糖、薄
荷糖、风姜糖。
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刚做好的花生糖刚做好的花生糖。。
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拉丝的花生糖拉丝的花生糖。。


