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“老板，来只香油鸡，煎条鱼，再
整盘青菜。”这里都是从客户熟悉的
吆喝声中开始忙碌的一天。位于化
州市河东转盘正对面的香福龙食府，
是一家 30 年的老店，陪伴着老板李明
峰的成长。

1992 年“天天乐大排档”正式开
业，是香福龙食府的前身。直至 1999
年，“天天乐大排档”正式改名为香福
龙食府，而当时李明峰 1997 年毕业于
高州农校，经过辗转反侧回到香福龙
食府帮忙，从基层做起。在这的二十
几年的时间里，李明峰从最初的服务
生，变成现在的掌勺大厨，一步一个脚
印，见证了自己和香福龙的成长，从而
接管了此店。

这家店经过三十年的风雨，李明
峰深知，要想长久发展下去，必须带着
虔诚与感恩的心去经营。所以当你进
入这家店时，你会发现菜牌还是十年
前的菜牌，而他们研制的新菜式也是
张贴在墙上，十年来价格都没有改变。

走进这家店，就一定要尝尝这里
的特色菜，这些可是三十年来经历过
无数人的味蕾，经得起考验的美食。

“美味鱼羹”是首选，这道菜因为做法
和选材的难度极高，每天最多供应 40
份。这道“美味鱼羹”的选材采用新鲜
的鱼，然后用最简单的方法进行熬制，

经历一个小时的熬制，这些新鲜的鱼
便可骨肉分离，剩下的鱼肉在锅里简
单搅碎，最后加上蛋清进行增鲜，把里
面的汤汁熬制羹状便可出锅。这样一
道营养又美味的鱼羹，成功征服了很
多挑剔食客的味蕾。

第二道向食客推荐的菜依然是
鱼，但这是一道不普通的鱼——“干煎
翘嘴鱼”。翘嘴鱼我们吃过的人应该
都知道，肉质紧致，口感鲜美，并且营
养丰富，但是缺点就是鱼刺太多，容易
卡喉咙。可你来到这里，一盘干煎翘
嘴鱼可以让你大口吃肉，不用担心鱼
刺多的困扰。老板采用特别的刀法将
翘嘴鱼的鱼身的横刺全部截碎，然后
通过简单的干煎锁住鱼的原汁原味，
咀嚼鱼肉时还能感受到“嘎嘎脆”的口
感，让你回味无穷。

接着再给大家推荐“香油鸡”。“香
油鸡”作为化州的特色名菜，其滋味是
经得起考验的！李明峰说，“既然是化
州的特色菜，那就要好好打稳这张名
片，我这里香油鸡的取材都必须是养
殖超过260天的阉鸡。”

另外，“香葱排骨”“湿辣蚬肉”也
是 这 里 的 特 色 菜 ，味 道 更 是“ 绝 绝
子”！这里的食材都是以新鲜为主，老
板一直秉承着健康、新鲜、美味的原
则，也正是因为这种务实而有原则的

态度，才让这家店历久不衰。
作为一位厨师，李明峰是一名高

凉菜的传承者，他以心系食客的原则，
不断创新菜品，打造美味的佳肴；作为
一名餐饮老板，李明峰是一位善良、务

实的管理者，他不忘初心，心存感恩，
饮水思源，值得大家点赞。
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三十年感恩坚守 打造特色高凉菜
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茂名晚报讯 记者李君平 通讯员邱秋
梅 黄林明 没有寒暄，直奔主题，5月 5日上
午，在茂南区羊角镇山和村山路路面拓展
建设规划现场，茂南区人大常委会人员、山
和村人大代表“双助”工作站人员、羊角镇
人大代表，以及茂南区交通局、水务局、国
土局和山和、爱群两村相关人员边走边看
示意图，现场讨论谋划路面建设工作。

当天，他们一行先到山和坎头山水库
实地察看，了解水库堤坝建设进展。随后，
他们步行至通往茂名大道的山路调研，仔
细询问山路路面拓展方案、道路青苗等存
在的困难和问题，并现场协调部分问题促
进路面拓展下一步建设。“根据周边几个村
农作物运输情况，这条路将由原规划的 3.5
米扩建到6米是合理的。”“如果到时候修建
斜坡，坡度多大才是最安全的。”一路上，大
家各抒己见，纷纷就实际问题和具体做法
展开讨论。

经过三个多小时的协调榷商，最后综
合大家的建议提出了最终解决办法，水务、
交通、国土等部门也在会上作了表态，保证
按时间节点完成各自的任务。

据介绍，水库堤坝建设和山路路面拓
展建设属于坎头山水库加固工程，对方便
周边群众出行具有十分重要的意义。为加
快推进该工程，山和村人大代表“双助”工
作站主动加强与各部门、村委会的沟通协
调，把山路路面拓展建设会开在规划现场，
进一步研究落实按商定的新修乡道方案中
各项具体的事项，争取早日施工和打通建
设好，助力群众出行。

山和村人大代表“双助”工作站：

现场协调修建道路建设工作

茂名晚报讯 记者吴祖光 通讯
员王庆珍 黄瑜 瓜果纷纷上市时
节，信宜市朱砂镇燕埇村的果蔬也迎
来了丰收，村民们在家门口忙碌工
作，传统种植实现增收致富。

蒲瓜种植基地里，翠绿的瓜叶下
挂着一个个蒲瓜，每个瓜有 1 公斤
重。毛节瓜种植基地也迎来了丰收，
该基地的瓜棚子的瓜叶虽然刚长出

来不久，但瓜蔓上却已挂着一个个青
翠嫩绿、毛茸茸的毛节瓜。瓜农们提
着菜篮子，在基地里忙碌穿梭，不多
时就将一篮篮的蒲瓜、毛节瓜采摘到
地头进行分拣、包装。

除了蒲瓜和毛节瓜，瓜农们种植
的茄子也大丰收，一条条手腕般粗的
茄子挂满了枝头。天气虽然炎热，但
菜农们采摘热情高涨，手脚麻利地筛

选个头足够大的茄子进行采摘。菜
农表示，上个月茄子就已经采摘上
市，目前已经连续采摘了15批茄子，
基地里每批次茄子都在 1 吨以上。
在茄子种植基地地头，相关负责人吴
慧传正与菜农们进行茄子包装，搬送
运输到各个市场去。

据了解，吴慧传积极参加新型
职业农民培训，并通过走访学习“领
头雁”农村青年创业致富带头人创
业模式，回到燕埇村后结合该村传
统种植实际，发展了传统时令蔬菜
种植，以土地流转模式带动当地群
众规模种植时令蔬菜。因为当地群
众有着丰富的时令蔬菜种植经验，
首次规模发展种植取得了好成效，
由于品种好、品相好，这些蒲瓜、毛
节瓜、茄子等收购价均在每公斤1.2
元以上。

对于发展好时令蔬菜种植，燕埇
村群众非常有信心，村委干部也经常
到各个蔬菜种植基地了解生产和销
售情况，持续推动联动带农发展种
植，为发展产业提高群众增收积极进
行谋划。

燕埇村党支部书记、主任吴德文
表示，他们结合本村的实际情况，通
过土地流转和轮行耕种，发展本村的
时令蔬菜种植。其次，组织村民进行
蔬菜技术培训，提高管理技术。未来
将继续以“公司+农户”模式种植时
令蔬菜，并且聘请村民到基地劳作来
增加收入。

瓜果丰收。茂名晚报通讯员王庆珍 摄

燕埇村果蔬种植让村民家门口增收
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