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茂名晚报讯 记者梁奈 通讯员赵俊
卿 张帆 7 月 6 日至 7 日，由中国铁道学
会标准化（桥梁）专业技术委员会主办，
中国铁路设计集团、中铁七局集团承
办的 2023 年度新开标准项目启动工作
会暨铁路预制箱梁智能建造技术观摩
会在茂名召开。中国铁道学会、中国
国家铁路集团等单位相关领导及专家
70余人出席会议。

在茂期间，与会专家围绕《高速铁
路大跨度桥梁线-桥一体化平顺性控制
技术条件》《时速 400 公里高速铁路简
支梁桥建造技术条件》等课题进行了研
讨交流。中国铁设设计集团（土建院）
和中铁七局集团介绍了“茂名制梁场铁
路预制箱梁智能建造技术”，并深入广
湛高铁茂名制梁场现场观摩“铁路预制
箱梁钢筋骨架智能建造生产线”和“智

能控制中心”等。
据了解，广湛高铁茂名制梁场“箱

梁钢筋骨架智造厂”由国铁集团研发指
导，中国铁设、广东铁投、中铁七局、建
科机械、河北工业大学以及天津新松联
合研发的铁路预制箱梁钢筋骨架智能
建造生产线，创新实现钢筋骨架网片
部品化加工、自动化拼装设计工艺，
见证高速铁路预制箱梁钢筋骨架智
能建造生产线自动化率快速提升，实
现了高速铁路预制箱梁智能梁场机
械化换人、自动化减人。此外，中铁
七局广湛铁路八标茂名制梁场研发
的世界首条铁路预制箱梁钢筋骨架
智能建造生产线，填补了国内外在高
铁简支箱梁钢筋骨架自动化制造技
术及成套装备领域的空白，助推行业

“卡脖子”技术难点解决。

2023年度新开标准项目启动工作会暨铁路
预制箱梁智能建造技术观摩会在茂召开

茂名晚报讯 记者梁奈 通讯员江
盈盈 近日，广东省总工会命名了 25个
首批广东省产业工人思想政治工作示
范点。其中，茂名市露天矿博物馆榜
上有名。

茂名晚报记者了解到，首批广东省
产业工人思想政治工作示范点包括省
港大罢工纪念馆、中华全国总工会旧址
纪念馆等25家单位，其在广东工运史上
影响重大，代表性强、知名度高，现有的
设施建设和保护利用较好，符合时代要
求，对团结引导广大职工群众更好传承
红色基因、赓续红色血脉、汲取奋进力
量，具有较强的示范引领作用。

茂名市露天矿博物馆利用矿区废
弃的厂房改造成集展览、科普、实物收
藏等多功能于一体的博物馆，采取场
景、模型、实物等陈列手段，全方位展

现露天矿石油开采建设不同时期的发
展历程，是加强职工思想教育最好的
场所之一。2021 年，茂名市总工会深
入基层调研并先后选定选树茂名市露
天矿博物馆等一批蕴藏本土红色资
源、能讲好茂名红色故事的教育阵地
为全市职工思想教育基地。

茂名市总工会表示，接下来将继
续认真贯彻落实党的二十大精神，认
真学习贯彻习近平总书记关于工人阶
级和工会工作的重要论述，充分发挥
产业工人思想政治教育示范作用，加
大对茂名市露天矿博物馆这一省级产
业工人思想政治工作示范点的宣传力
度，引导各地各基层工会组织职工群
众前往参观学习，激发广大职工爱党
爱国热情，引领广大职工群众听党话、
跟党走。

25个首批广东省产业工人思想政治工作示范点出炉
茂名市露天矿博物馆榜上有名

茂名晚报讯 记者赖碧怡 眼下，茂
名荔枝鲜果采摘已基本结束，然而，高
州市鉴河生态农业发展有限公司董事
长梁锦玲喜笑颜开，依然忙碌着荔枝销
售工作。这得益于茂名职业技术学院
车文成科研团队突破新鲜荔枝储藏难
关，研发出的荔枝保鲜技术在高州市鉴
河生态农业发展有限公司成功落地，保
鲜效果显著。

特调保鲜环境荔枝可锁鲜35天

众所周知，荔枝只要离树，一日色
变、二日香变、三日味变，时间不仅是金
钱，更是锁住美味的关键。昨日，高州
市鉴河生态农业发展有限公司举行了
荔枝保鲜研究成果汇报会，记者在现场
看到，运用了车文成教授团队研发的荔
枝保鲜技术冷藏保鲜了 35 天的妃子
笑、桂味，荔枝表皮色泽依然鲜艳，拿在
手里手感紧实，剥开品尝，果肉新鲜爽
脆，果汁丰盈可口。与会嘉宾纷纷感

叹，这保鲜后荔枝的风味与刚采摘下来
的鲜果几乎一样，保鲜效果非常显著。

“这主要是通过以特制荔枝保鲜袋
和冷藏保鲜冷库技术相结合，实现荔枝
储存环境精准控温、控湿、控二氧化碳
等指标，使荔枝获得温和的生存环境，
从而实现保鲜。”荔枝保鲜技术项目负
责人车文成教授介绍，经过反复试验，
该技术可实现荔枝保鲜25-35天，出库
时果色、果味、口感的变化与新摘果的
变化基本一致，无突变现象。

荔枝是一种季节性很明显的水果，
为了延长荔枝种植和销售效益，突破荔
枝保鲜技术尤为关键。车文成带领科
研团队对荔枝保鲜技术展开了长达近
20年的深入研究，研发了精准控温冷库
技术，为荔枝制造一个适宜而稳定的温
度环境。在温度控制方面，该科研团队
多年来摸索了各品种荔枝的最佳保存
温度，将冷库内温度精准控制在荔枝冻
害温度浮动 1℃至 3℃。该项冷冻技术

目前已获得三项专利授权，可应用于各
种冷库使用。

而特制保鲜袋则精准控制保存荔
枝的湿度，负责研发特制荔枝保鲜袋的
肇庆曼源纺织有限公司董事长区国强
介绍，保鲜袋由特殊材料制成，袋内材
料能有效吸附荔枝新陈代谢产生的水
分及其他杂质，并保持荔枝湿度值达
95%以上至 100%，袋内无液体水，袋外
材料则为密封不透水，能隔绝空气，防
止荔枝被风干。结合较低的冷藏温度，
能有效地减弱细菌的繁殖，延长荔枝的
鲜果期。

技术加持带动产业效益好“钱”景

特制荔枝保鲜袋和冷藏保鲜冷库
技术的结合，使得袋内温度波动变化幅
度小于 0.5℃，使得荔枝处于半休眠状
态，有效地降低了荔枝的呼吸强度，营
造稳定温和的储藏环境，从而实现荔枝
的长效保鲜。该项技术成果于 2022年

在高州市鉴河生态农业发展有限公司
实施商业试运营，销售荔枝近 2 万公
斤，均达到销售的各项技术指标并获得
可喜的经济效益。

“这项新技术解决了荔枝保鲜的问
题，在荔枝行情低迷时我们能将荔枝先
保存，待价格回升再销售，既可用于鲜
果销售，又可以用于全年加工生产原料
供应，大幅提升荔枝产业链产出效益。”
梁锦玲高兴地说道。据悉，该项保鲜技
术在鉴河生态农业发展有限公司落地，
也为周边荔枝种植农户带来了便利，助
力荔农增收致富。

“荔枝在自然条件下保鲜时间约为
3天，通过冷链船运到国外，加上销售等
环节，荔枝保鲜需达到 35天以上，目前
的保鲜技术基本达到这个条件。”车文
成介绍，下一步目标是将继续深入完善
技术，实现茂名荔枝能保持本色、原味、
无毒、船运出口欧美国家，大力推动茂
名荔枝产业发展。

锁鲜35天！
荔枝保鲜技术再跑“接荔赛”
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▲荔枝保鲜技术成果应
用效果情况汇报会。

▲保鲜35天的妃子笑荔枝依然新鲜如初。 车文成供图 ▶运用了车文成教授荔枝
保鲜技术的冷库。

茂名晚报记者 黄宇彬摄


