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茂名晚报讯 9月26日上午，茂名市老促会
八届一次、茂名市扶促会四届一次理事大会在
茂名市老干部活动中心召开。市老促会会长
罗明，市老促会荣誉会长邓刚、黄涛，市政协原
副主席黄辉等领导出席会议。

会上，罗明作了市老促会第七届常务理事会
工作报告；市扶促会会长卢忠仁作了市扶促会第
三届常务理事会工作报告；听取了市老区基金、扶
贫基金工作报告；听取了监事会工作报告等。

经过表决，黄辉当选为市老促会第八届会
长；余其同当选为市扶促会第四届会长；邓刚、
黄涛、罗明当选为第八届理事会名誉会长；杨
崇广当选为市老促会第八届、市扶促会第四届
监事会监事长。

黄辉指出，接下来市老促会坚持党的领
导，要把准工作方向，切实发挥好党委、政府联
系老区的桥梁纽带和参谋助手作用。要聚焦
中心任务，服务发展大局，紧紧围绕“百千万工
程”和茂名高质量发展目标，深入老区调查研
究，摸清实情，精准建言，在产业发展、基础设
施、民生改善、红色文化传承等方面聚焦发力
助力老区全面振兴。要牢记服务宗旨，办好实
事好事，做好烈士后裔助学、困难群体帮扶、科
技推广、产业扶持等品牌项目不断增强老区人
民的获得感、幸福感。要加强自身建设，提升
履职效能，不断提升组织的凝聚力、战斗力和
影响力，努力建设一个务实、高效、廉洁的服务
型组织。他表示，将用心用力用情为老区工
作，力争在历届工作的基础上，各项工作不断
取得新进步，努力开创老区建设事业新局面。

市政府副秘书长杨泽鋆代表茂名市政府
出席本次会议。（茂名日报社全媒体记者 邓晖
晖 通讯员林保）

茂名晚报讯 记者赖碧怡 9 月 26 日
上午，广东省电子商务技师学院与茂名
市供销社联合主办的“粤菜师傅”工程就
业推荐会在高州市诚德职业培训学校举
行。活动现场，多家餐饮企业与第八期
培训班 50 名优秀学员展开对接，超过
80%的学员现场达成就业意向，为高凉
菜品牌打造和乡村振兴注入新动能。

此次推荐会面向 2025 年“粤菜师
傅”工程短期技能培训班第八期学员开
展。该培训班由广东省电子商务技师学
院主办，茂名市供销合作联社、茂名市供
销高凉菜产业集团有限公司协办，依托
高州市诚德职业培训学校开展教学。自
9月 16日开班以来，在为期 10天的系统
培训中，课程紧密围绕粤菜及高凉菜等
本地特色菜系展开，学员经考核合格后，
可获得行业专业技术等级证书，真正实
现“一技傍身”。

“这几天跟着老师系统学习，学到了
煎鱼、白切鸡、煎水籺、胜瓜炒鸡杂等十几
道经典菜式了！”谈及培训收获，学员陈锡
贵难掩兴奋，“课堂上从火候掌控到调味
技巧都能亲手练，不仅有烹饪实操还会系

统讲解厨房安全规范、食材预处理这些实
用理论，让我真正把一门手艺学扎实了。
更贴心的是，结业就能直接对接企业应
聘，实现学艺到就业一步到位。”学员中有
待业青年、农村劳动力和烹饪爱好者等群
体，他们纷纷表示，培训不仅让自己的烹
饪专业技能有了显著提升，更重要的是掌
握了安身立命的本领，面对求职就业时更
有底气、信心十足。

就业推荐会现场气氛热烈。多家
本地知名餐饮企业、托管中心和文旅企
业到场招聘，与学员们面对面交流，提
供了包括粤菜厨师、厨房主管、餐饮店
长、切配、打荷等 100 多个优质岗位。
来自包茂高速柏桥服务区荔枝乐园的
招聘代表表示：“学员们都展现出强烈
的求职意向，随着我们服务区客流和商
业功能的扩展，对餐饮人才的需求很
大，这次招聘很有收获，将安排下一步
面试交流。”

高州市诚德职业培训学校校长庄大
友介绍，学校已成功举办多期“粤菜师
傅”培训，学校依托“岗位需求+技能培
训+技能评价+就业服务”四位一体的项

目化模式，实现了从培训到就业的全链
条闭环运作。“举办就业推荐会，一方面
精准对接地方经济发展所需的技能人
才，另一方面有效促进城乡劳动者技能
就业、技能致富，助推乡村振兴。”庄大友
校长还指出，培训班可根据企业需求“量
身定制”课程，为企业输送针对性强的技

能型人才。
据悉，校方将持续跟踪学员就业情

况，并提供必要的后续服务，确保技能
培训与就业实现无缝对接，持续为打造
高凉菜品牌、提升“粤菜师傅”工程口
碑、助推地方经济发展和乡村振兴注入
新动能。

技能与就业“双丰收”

2025年“粤菜师傅”工程就业推荐会成功举办

茂名晚报讯 记者刘锋兰 9月23
日，茂名市茂南区城市管理和综合
执法局联合市城管执法局、河东街
道办、竹园社区居委会的党员干部
和志愿者，在花园酒店共同举办了
一场以“分类减量 共促低碳发展”
为主题的生活垃圾分类志愿宣传活
动。活动面向酒店住宿业、餐饮行
业从业人员及广大市民，普及生活
垃圾分类知识，倡导践行垃圾分类、
杜绝餐饮浪费、减少一次性用品使
用等绿色低碳生活方式。

本次活动选址于茂名文旅与花

园酒店联合焕新的城市老牌地标
——茂名迎宾馆（花园酒店）。现场，
志愿者为酒店管理人员、服务员、保
洁人员等详细讲解生活垃圾分类标
准，系统介绍源头减量的具体方法及
其对生态环境保护的重要意义，获得
参与人员的积极响应。志愿者还通
过互动交流、发放宣传册和主题贴纸
等形式，引导公众养成“主动分类、源
头减量”的良好习惯。

节约理念不仅体现在珍惜粮食
资源上，更应融入各类资源的合理
利用全过程。本次活动以餐饮机构

为切入点，将垃圾分类与源头减量
延伸至资源循环的实际环节，推动

“变废为宝”从理念转化为市民的日
常生活实践，这也是构建绿色低碳
社会的重要路径。

据悉，接下来茂南区将继续创
新宣传方式，拓展垃圾分类宣传场
景，将源头减量措施延伸至商业、工
业、社区等多领域，广泛动员社区志
愿者、社会组织、社会工作者和市场
主体等力量共同参与，凝聚社会共
识，汇聚绿色动能，为“美丽茂名”建
设贡献茂南力量。

分类减量共促低碳发展

茂南开展生活垃圾“源头减量”志愿服务宣传

茂名晚报讯 记者赖碧怡 9月23
日上午，阳光洒满鳌头镇飞马村的
稻田，伴随着醒狮表演的鼓点声，鳌
头镇首家“村咖”——功夫咖啡正式
开业迎客。这家咖啡馆不仅是一间
品尝咖啡的场所，更成了村民与游
客交流互动的新空间，为乡村文旅
融合发展注入了新的活力。

功夫咖啡门店选址于鳌头镇飞
马民俗中心内，面向开阔稻田，景色
宜人。店内空间巧妙融合咖啡休
闲、文化展示与农产品展销功能，既
有功夫主题电影海报、村史介绍、功
夫文化展陈，也设有乡村振兴特色
摊位，展示飞马村本土农产品，形成

“品咖啡、读历史、购农产”的一站式
体验平台。

“我们不只是卖咖啡，更是打造
一个连接城乡、融合传统与现代的
交流空间。”门店运营相关负责人介
绍，功夫咖啡由艾米集团、茂名鳌江
农业与茂名社区咖啡三方联合打
造，依托鳌头镇悠久的古镇底蕴与
深厚的功夫文化传统，借力飞马村
袂花江畔的滨水美景、田园风光，并
结合本地企业在乡村文旅领域的深
厚积淀，形成独具地方特色的“村
咖”模式。店内白天可赏江景、品咖

啡，夜晚则衔接“飞马夜市”，实现
“日咖夜市”场景联动，全面提升乡
村休闲消费体验。

开业当天，不少村民率先前来
“打卡”。村民郑女士正坐在落地窗
前，轻啜一口热拿铁，远眺窗外长势
喜人的稻田，神情悠然。她表示：

“不用出市区在村里就能品尝到美
味的咖啡，还能了解我们鳌头镇的
功夫文化和乡村历史，感觉非常
棒！而且还能买到当地的农产品，
这种‘咖啡+文化+农产品’的模式

很有吸引力。”在茂名市区过来的张
先生也称赞道：“环境很好，外面就
是稻田，店里文化氛围浓厚，很适合
带朋友来打卡。”

随着功夫咖啡的正式开业，鳌头
镇飞马村迎来了文旅发展的新节
点。鳌头镇相关负责人在开业仪式
上表示，功夫咖啡的开业是镇企村三
方协同推进“百千万工程”的生动体
现，未来将继续以创新业态为抓手，
推动更多文旅项目落地，打造鳌头乡
村农、文、旅融合发展的闪亮名片。

鳌头镇首家“村咖”——功夫咖啡开业
以“日咖夜市”融合模式激活乡村文旅新活力

茂名市老促会八届一次、
茂名市扶促会四届一次理
事大会成功召开

店里文化氛围浓厚店里文化氛围浓厚，，很适合带朋友来打卡很适合带朋友来打卡。。
茂名日报社全媒体记者刘付思明茂名日报社全媒体记者刘付思明 摄摄

活动现场。记者赖碧怡 摄


