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茂名晚报讯 记者 赖碧怡 黄宇彬
11 月 10 日，广东吉丰能源有限公司碳
循环经济及绿色化工项目在茂名滨海
新区正式开工。该项目总投资约 47亿
元，以“双碳”战略为引领，通过两项“全
国首创”低碳技术，将打造集资源循环、
低碳生产、高效产出于一体的绿色化工
标杆，锻造茂名绿色化工新引擎，实现
经济效益与环境效益的深度协同。

广东吉丰能源有限公司碳循环经
济及绿色化工项目落户零碳产业园，自
规划之初便承载着行业的瞩目与期
待。据介绍，广东吉丰能源成立于2024
年 8 月，通过与云南云天化、贵州宜兴
化工、中石化等行业巨头深度合作，已
构建起覆盖全国的化工产品服务网络，
为未来发展奠定了坚实的基础。

吉丰能源项目不仅投资规模大，更
具显著的科技引领性。据浙江大学能
源工程学院教授、博导，浙江大学青山
湖能源研究基地主任方梦祥介绍，该项
目充分整合了零碳产业园园区上游合
成氨资源以及煤电厂尾气资源，开创性
地采用国内首创的新型尿素生产路径，
实现了“国内首个新型尿素生产系统”
和“首个电厂低浓度二氧化碳循环利用

项目”两项行业重大突破。中国工程院
院士，暨南大学原党委书记、校长刘人
怀认为，项目将电厂低浓度二氧化碳这
一传统工业副产品，转化为尿素生产的
关键原料，既破解了二氧化碳减排的行
业难题，又延伸了产业链价值，真正实
现了“变废为宝”的循环经济理念。这
种“绿色低碳、创新驱动”的发展思路，
与国家“双碳”战略同频共振，将为区域
化工产业的低碳转型注入强劲动力。
随着项目的建成投产，不仅能为市场提
供高质量的尿素产品，更能为化工行业
的低碳转型提供可复制、可推广的宝贵
经验，为国家实现碳中和目标贡献重要
力量。

据悉，广东吉丰能源有限公司碳循
环经济及绿色化工项目总投资约 47亿
元，主要建设尿素生产主装置、合成氨
接收装置、二氧化碳补集装置、包装贮
运、厂前区及配套公用工程等项目。项
目分二期建设，其中一期投资约 28 亿
元，拟建 100 万吨/年尿素；二期拟建
100 万吨/年绿色尿素及配套公辅装
置。全面开工建设后，在两年内建成，
两期共 200万吨产能建设完成后，年均
销售收入约44亿元。

此次广东吉丰能源碳循环经济及
绿色化工项目的开工，既是茂名绿色发
展的“新起点”，也是滨海新区产业升级
的“新契机”。据滨海新区管理委员会
经济发展局相关负责人介绍，随着各项

重大项目的开工和建成投产，茂名滨海
新区工业总产值将在现有的基础上翻
两番，实现跨越式增长。力争到“十五
五”末，努力实现千亿级的目标，让滨海
新区成为茂名高质量发展的“增长极”。
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全国首创技术落地锻造低碳循环新引擎

培土仪式。茂名日报社全媒体记者刘付思明 摄

秋高气爽，硕果飘香。11月 10日，
在高州金山工业园，茂名（高州）万洋众
创城项目开工活动圆满举行，这一项目

的落地既是高州实现产业能级跃升的
关键举措，也是茂名深化制造业当家、
推进“百千万工程”的重要实践，为茂名

产业高质量发展注入强劲动能。
作为中国民营企业 500 强万洋集

团布局粤西的重点项目，茂名（高州）万
洋众创城项目以“粤西产业门户·智能
制造新高地”为定位，总规划用地 500
亩、总投资约 20 亿元。其中一期规划
用地 100 亩，总建筑面积约 10 万平方
米，聚焦高端装备制造、汽车配套、新能
源、食品加工等多领域产业，计划引进
企业超100家、提供就业岗位10000个，
构建集生产制造、科技研发、生活配套、
金融服务于一体的智能化园区。该项
目的“产业集聚 + 全周期服务”模式，
既契合“大抓实体经济、抓大产业”的部
署要求，也为县域承接珠三角产业有序
转移搭建了优质平台，是推动城乡要素
双向流动、助力县域产业向“集聚强优”
跃升的创新实践。

开工活动上，中国建设银行、中国
银行、中国工商银行、中国农业银行、中
国邮政储蓄银行及广东高州农村商业
银行 6家金融机构集中为项目授信，总
授信金额达 30亿元。多渠道的金融合

作将为入驻企业提供稳定资金保障，切
实践行“产融互动”的核心发展理念，
不仅为园区建设按下“加速键”，更将
为企业成长注入持久动力，助力产业生
态加速成型。

万洋集团相关负责人表示，集团将
以扎根高州的决心推进项目建设，发挥
全国布局的招商网络优势，导入符合区
域产业方向的优质企业，助力茂名、高
州产业向集约化、智能化、绿色化升
级。项目建成后，将推动区域产业链从

“分散布局”向“集群生态”转型，不仅成
为产业转移的重要承接地，更将成为创
新孵化的新高地和经济增长的新引擎。

此次茂名（高州）万洋众创城项目
的落地开工，是茂名构建现代化产业体
系的关键举措，标志着茂名县域产业升
级迈出实质性步伐。随着项目的推进，
将有效集聚中小企业、培育产业集群，
实现“以园促产、以产兴城”的深度融
合，为茂名乃至粤西产业版图书写“智
造集聚”的精彩一笔。

（茂名日报社全媒体记者 林小萍）

茂名（高州）万洋众创城开工
打造产业集聚新引擎

在 粤
西茂名电
城 镇 ，有
一道传承

百 余 年 的
特 色 小 吃

——电城蚝炸、
鱼炸。这道起源于清

朝中叶的美食，如今已成为当地饮
食文化的重要组成部分，不仅常见
于宴席餐桌，更是街头巷尾深受欢
迎的风味小吃。

作为沿海城镇，电城人善于
烹饪海鲜。他们将新鲜海鱼或生

蚝裹上特制米糊，经恰到好处的
油温炸制，既保留了海鲜的原汁
原味，又赋予了食物香脆口感。
这种独特的烹饪技艺，展现了当
地人对食材的深刻理解和创新精
神。

电城鱼炸的制作颇有讲究。
地道的鱼炸需选用当地产的花生
油和碓臼春的米粉，在米浆中加入
少许啤酒发酵，这样炸出的鱼炸外
皮酥脆，内里鲜嫩。根据用料不
同，分为以海鱼为原料的“鱼炸”和
以生蚝为原料的“蚝炸”，后者还会
在米糊中加入葱花提味。

自二十世纪七十年代以来，
随着粤西地区“年例”民俗的兴
盛，电城鱼炸已成为宴请宾客的
重要菜肴。在逢年过节时，当地
人习惯用鱼炸招待宾客，配以美
酒，畅叙情谊。这道小吃不仅承
载着地方的饮食记忆，更成为联
络感情的纽带。

如 今 ，在 电 城 镇 的 街 头 小
店，只需花费三五元便可品尝到
这一传统美味。这道历经百年
传承的小吃，以其独特风味和亲
民价格，继续在新时代散发着持
久魅力。

电城蚝炸鱼炸：酥香百年齿间留韵
文/图 茂名日报社全媒体记者李茜岑稳
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