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茂名晚报讯 记者李光耀 人间
四月天，正是赏花好时节。4 月 22
日，位于阳春、高州、信宜三市交界
处的鸡笼顶山迎来了一年中最为
壮观的赏花季。漫山遍野的毛锦
杜鹃竞相绽放，粉白相间的花海绵
延起伏，吸引了来自茂名、阳江、广
州、江门等省内多地的大量游客和
驴友前来打卡。现场人潮涌动，热
闹非凡，一条由游客随手拍摄的短
视频更是意外走红网络，成为当日
朋友圈中的“爆款”。

当天清晨，鸡笼顶山脚下便已
车水马龙，来自四面八方的游客或
结伴而行，或跟随驴友团队，沿着
登山步道向山顶进发。随着海拔
逐渐升高，成片的毛锦杜鹃映入眼
帘，粉红、淡紫、雪白的花朵层层叠
叠，与远处的青山、云雾相映成趣，
宛如一幅天然画卷。不少游客驻
足拍照、录制视频，惊叹声和欢笑
声此起彼伏。

“太震撼了！我从来没在广东
见过这么大规模的高山花海。”来
自茂名“山猫”驴友团的成员“笑江
湖”一边爬山一边感叹。当天山上
信号不佳，他在花海中随手录制了
一段简单的小视频，镜头里是漫山
遍野的杜鹃花和穿行其间的人流，
配上一句地道粤语的感叹“鸡笼顶
啊”四个字，便匆匆发到了短视频
平台上。由于网络不稳定，他当时
甚至不确定视频是否成功发出。

直到晚上8时多返程途中，“笑
江湖”打开手机一看，结果令他大
吃一惊——这条不到 10 秒的短视
频浏览量已经突破了10万次，转发
量超过 2000 次。“完全没想到会这
么火，就是随手一拍，真实记录一
下当时的心情。”他笑着告诉记

者。截至记者完稿时，该视频的转
发量已达5043，收获评论244条、点
赞 1149 次，浏览量将突破 40 万。
评论区里，有网友表示“这天然的
景区比 5A景好”“周末就去”，也有
人调侃“这句‘鸡笼顶啊’太有灵魂
了”。

事实上，这条短视频的走红并
非偶然。当天，像“笑江湖”一样在
花海中拍摄小视频的游客不在少
数，大量关于鸡笼顶花海的短视频
在微信朋友圈、抖音等社交平台上
刷屏，形成了一波自发的“种草”热
潮。鸡笼顶这个相对小众的高山
草甸目的地，一夜之间走进了更多
人的视野。

连续多日来，鸡笼顶花海持续
保持着极高的人气，天天都有众多
游客前来登山赏花。而这一波旅
游热潮还将进一步升温——据记
者了解，4月26日，阳江市举办的一
场别开生面的“花海中的越野跑”
活动将在鸡笼顶举行。届时，参赛
选手将穿行于杜鹃花海之间，在运
动中感受自然之美。预计本周末，
鸡笼顶将迎来人流最高峰。

鸡笼顶海拔较高，天气多变，
本周末天气预计没有22日好，登山
赏花请提前做好攻略，穿着合适的
运动鞋服，携带足够饮用水和防晒
防雨用品；若不是越野跑爱好者，
建议错峰出行，尽量避开 25 日、26
日的人流高峰时段；山上部分区域
信号较弱，请提前下载好离线地
图，注意人身安全，爱护花草环境，
做到文明赏花。

从一场意外的短视频爆红，到
万人争相奔赴的盛景，鸡笼顶花海
正以其独特的自然魅力，书写着广
东春日旅游的又一高光时刻。

茂名晚报讯 记者赖碧怡 4月20日，
广东天城粮油有限公司举办了餐饮业交
流会暨高凉菜花生油溯源会，邀请了鹤
山市餐饮协会代表、行业协会代表、合作
伙伴及餐饮界同仁齐聚一堂，以油为媒、
以食会友，通过进工厂、看产品、品高凉
菜等沉浸式体验，搭建起食用油生产企
业与餐饮企业的沟通桥梁，共探花生油
品质升级新路径，共商餐饮行业合作共
赢新蓝图。

当日下午，受邀嘉宾陆续抵达位于
高州金山开发区的广东天城粮油有限公
司，在工作人员的引导下，实地探访现代
化生产车间，近距离感受高凉菜花生油
的全流程品质管控。电脑色选、高温蒸
豆、恒温烘炒、物理压榨、低温脱磷脱脂
……一套完整的“九道生产工序”清晰呈
现，每一个环节都透明公开、有据可查。
这精益求精的质量理念，让在场嘉宾对
产品品质有了更深刻的认知。

广东天城粮油有限公司总经理龚伟
键在活动中介绍，该公司是华南地区以
高凉古法工艺生产浓香型花生油的食用
油生产定制专业服务厂家，深耕食用油
领域多年，专注为品牌方提供花生油贴

牌代工与专属定制服务。企业以“九道
生产工序”为核心竞争力，建立从原料筛
选到成品灌装的全链条质量管控体系。

交流环节，龚伟键还通过 PPT 演
示，系统解读了企业的核心优势，重点围
绕花生油制作的亮点工艺、全链条质量
管控体系，以及针对品牌方的花生油贴
牌代工、专属定制等业务模式进行详细
介绍，让在场嘉宾全面了解天城粮油的
实力与合作潜力，为后续深度合作奠定
基础。

“食用油是餐饮的灵魂，好油成就好
菜。”广东天城粮油有限公司董事长陈奇
表示，天城粮油始终坚守“不忘本心，不
离传统；用好心，做好油”的理念，严控源
头、全程溯源，坚持做好每一滴花生油。

当晚，天城粮油特意以自主生产的
花生油为核心食材，打造特色“高凉年例
晚宴”宴请全体来宾。油香入馔让嘉宾
们更直观感受到优质花生油对菜品风味
的提升作用，大家对高凉菜品味道纷纷
点赞，也进一步感受到高凉饮食文化的
深厚底蕴，彰显了企业以油传情、以食聚
力的诚意。

此次活动不仅是企业与餐饮界的一

次深度互动，更是推动“从田间到餐桌”
全产业链品质升级的重要实践。天城粮
油公司“以油会友”，搭建起更加紧密的
交流合作平台。董事长陈奇表示，未来

企业将持续深化与餐饮行业的合作，以
优质花生油为纽带，在坚守品质初心的
同时，助力高凉菜文化传播，共绘餐饮行
业高质量发展新蓝图。

广东天城粮油餐饮业交流会暨高凉菜花生油溯源会圆满举行

以油会友共谋合作发展新商机

原料展示。茂名日报社全媒体记者 莫积均摄

鸡笼顶花海引爆旅游热潮
游客自制短视频意外刷屏

鸡笼顶花海。记者李光耀 摄


