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茂名温德姆至尊酒店，相信大多数茂
名人都去过或听说过，该酒店凭借优质的
服务，成为了茂名酒店行业的翘楚。温德
姆酒店推出的“东信·至尊月饼”也深受消
费者喜爱，中秋佳节期间常常供不应求。
酒店曾被权威单位评为“糕饼产业领军企
业”“2020茂名市十大品牌饼业”等，至尊
五仁月饼、流心奶黄月饼多种月饼多次荣
获“十大品牌月饼”“金奖月饼”等奖项，数
年来广受认可和赞誉。

月饼把关严苛，以质量取信

东信·至尊月饼的“把关人”周忠明
是受中国广式糕饼产业大会评选委员会
认可的“岭南糕饼工艺名师”。他于上世
纪七十年代开始从事糕饼制作，曾在广
州、深圳等多地工作，拥有丰富的制作经
验。在他看来，月饼不仅要坚守中国传
统文化底色，保留经典口味，还要根据当
代消费者的喜好和需求灵活创新。来到
温德姆至尊酒店工作后，周师傅不仅带
来了精湛的手艺，更将健康美味的理念
融入了东信·至尊月饼系列产品中。

在周师傅的带领下，记者参观了东
信·至尊月饼的制作工厂。踏入工厂，记
者的第一印象就是整洁、高效而规范。每
位工作人员都穿戴好整齐统一的工作服、
工作帽、口罩和手套，在自己的岗位上一
丝不苟地工作。车间流水线配备有精密
的仪器设备，基本实现了称取、压制、包装
等流程的全自动化，确保生产出的月饼都
合乎产品规格。记者随机向工作人员指
定一个面团上称，都超过了标准的克数。

据周师傅介绍，东信·至尊月饼以质量取
信，市面上的产品一般提前一到两天完成
制作，最重视“食材新鲜，搭配合理”。

在烘烤间，工作人员正仔细地用细
毛刷为月饼刷鸭蛋液。看到一旁闲置的
自动刷蛋液机，记者向工作人员提出了
疑问，为何不用机器来刷？原来，刷蛋液
是为了上色，机器虽然方便，但刷小型月
饼不够均匀。因此，他们宁愿坚持更耗
时、更费力的手动刷蛋液，也要确保每一
枚月饼都拥有均匀的金黄色泽。烘烤间
内近十台大烤箱同时作业，不一会儿月
饼的香味就飘了出来，让人垂涎。

守传统、赶潮流，牢牢“抓住”消费者的胃

新派五仁月饼是该酒店的“明星产
品”之一。与传统的五仁月饼不同，周师
傅另辟蹊径，在多次试验后，他兼顾月饼
味道与切开后的色彩搭配美感，

以腰果仁、夏威夷果、松子仁、南瓜
仁、杏仁片为“新五仁”创造出了独门秘
方。周师傅对月饼的选材也十分讲究，
原料新鲜，方能成就月饼的芳香。爽脆
的坚果与绵软的内馅完美结合，甜而不
油、不腻，糖分恰到好处，是喜爱坚果及
追求减糖减脂人群的佳选。

陈皮流心月饼是今年新推出的全新
品种，也是最考验制饼技术的月饼之一。
要确保各食材的比例精确、制作步骤合
理、烘烤温度适宜……才能做出美味的流
心月饼。月饼看起来小巧玲珑，内里馅料
占了整个月饼的十之八九，保证食客能充
分品味它的独特滋味，获得满满的幸福

感。一口咬下，陈皮香气与咸鸭蛋香、奶
黄香随着迸溅的流心在舌尖上交织融合，
流心口感细腻而醇厚，让人回味无穷。

榄仁核桃红豆沙月饼是在经典的豆
沙月饼基础上进行了口味创新。月饼切
开来皮薄馅多，满满都是真材实料。软
绵丝滑的豆沙搭配起酥脆油香的榄仁和
核桃，截然不同的柔与硬，在给食客带来
不同口感的同时，也达到了巧妙的和谐，
口感层次丰富，吃完后唇齿留香。

“只有一步一个脚印，做好一样，再

增加一样，这样消费者才能接受。”东信·
至尊月饼既用心守住传统工艺的精髓，
又能结合潮流进行适度的口味创新，才
牢牢“抓住”了消费者的胃，担起了外界
的赞誉。月饼兼有优良的品质和时尚大
气的包装，无论是与家人共享抑或是交
往送礼，它都可彰显品位、联络感情，定
不负你的期待。

地址：茂名市西粤路188号大院茂名
温德姆至尊酒店

电话：0668—3278388 13360286600

东信·至尊月饼

守传统守传统、、赶潮流赶潮流，，用心做优质月饼用心做优质月饼
茂名日报社全媒体记者陈琴 实习生温柏茗

■记者 曾金妍
通讯员 周启昌 李峰

本报讯 21 日上午 10 时 18
分，电白区连接高铁站一级公路
水霞段正式通车，现场举行了简
单的通车仪式，电白区交通运输
局有关领导及工程项目部人员参
加通车仪式。

在简单的通车仪式过后，新
建好的崭新路面上顿时车水马
龙，小车、货车等机动车快速、有
序驶过，整条道路犹如一条“运输
大动脉”，不断在水东至霞洞及沿
线间输送着人员、物资。

电白区连接高铁站一级公路

水霞段是水霞路的其中一部分，
水霞路于 2020 年 9 月动工，总投
资 5.9 亿元，双向六车道，路线全
长 20.832km，按照一级公路标准
设计。水霞路包括马踏段、水霞
段，马踏段（沈海高速马踏出口至
马踏站段）今年1月份已通行，位
于电白区东部起点接已建成的博
贺港一级公路，沿现状 S386往北
延伸接上马踏高铁站及望夫镇。
水霞段起点位于林头镇 G325 国
道与迎宾大道交叉口处，终点位
于霞洞墟的东北面，连接水东、林
头和霞洞镇，同时增设电白高铁
站支线和 S281 改线，线路总长
16.173km。

水霞路是省市重点项目、
电白重大民生工程，也是区域
内重要的贯穿道路。其作为西
南连接东北的交通“大动脉”，
承担着电白、马踏两个高铁站
急剧增长的交通客流量，达到
铁路、陆路的互联互通作用。
随着水霞段正式通车，便于沿
线林头、霞洞等镇与外界的快
速交通联系，不仅能为电白北
部及公路沿线群众的生活、生
产带来便捷的交通，促进沿线
经济发展，对于完善北部、西
部镇域交通路网，拉大城市发
展框架，推进电白东西城市一
体化发展也具有重要作用。

电白区连接高铁站一级公路水霞段正式通车

通车仪式过后，水霞路车水马龙。 通讯员 周启昌 摄

■记者 黄楚凡

本报讯 在云开山脚，水秀山
青，紫岚氤氲的信宜，有一间用长
寿山泉水生产月饼的工厂，它就
是打造云开大地第一品牌月饼的
粤信盈丰月饼厂。盈丰六黄大
月、金腿伍仁大月等几十个品种
月饼，卖遍云开大地，走向珠三角
甚至外省市。众口兼顾，包装大
雅，传统与时尚兼融，受到群众普
遍欢迎。

一、重点龙头企业长寿山泉
水生产月饼

昨日，在董事长彭胜光的带
领下，我们来到广东省重点农业
龙头企业粤信肉类食品有限公
司，著名的粤信盈丰月饼及其系
列产品，就是该公司生产的。走
进饼厂大门，看到工人们正在忙
碌地打包装，一盒盒金黄喷香的
月饼缠着和熙的清风款款而来。
打开其中一个“盈丰六黄大饼”，满
目金润，香味满屋。相较古人“月饼
饱装枣肉馅”，“酥与饴，如嚼月”赞
叹的色香和品味，已略胜一筹。据
彭董介绍，“粤信盈丰月饼是大厂
饼。长寿之乡信宜的精髓在水，我
们厂生产月饼的水，就是用信宜独
有的长寿山泉水，精心酿制打造
的。饼厂生产设备一流，卫生符合
标准。月饼品相较好，注重传统兼
融时尚，风味独特，价格亲民，早年
初试市场，已收获无数赞誉，获得市
场高度认可，广受群众欢迎”。

据悉，粤信肉类食品有限公司
是一家生产、销售于一体的食品加
工生产企业。为打造粤信盈丰品

牌，公司投入近4000万元建设了盈
丰月饼、盈丰花生油、盈丰腊味、大
型冷库等车间。盈丰月饼车间是全
封闭十万级净化月饼生产无菌车
间、内设多条高标准现代化全自动
生产线，全部采用不锈钢自动成型
技术系统、自动烘焙系统、自动热填
充包装系统、自动检测系统等全自
动现代化生产设备。

公司精心研究不断开发创新
月饼品种，既延续家乡的味道，又
为“中国长寿之乡”注入蓬勃向上
活力。先后推出粤信盈丰月饼品
种几十样。其中粤信盈丰六黄大
月、金腿伍仁大月、七星伴月、单黄
白莲蓉月、酥皮迷你金沙月、金腿
伍仁月、蛋黄莲蓉月、陈皮豆沙月
等为群众口碑极佳的金牌月饼。

二、十万级净化生产车间，月
饼美味放心

采用全封闭十万级净化月饼

生产无菌车间，高标准现代化全
自动生产线。

全自动现代化生产设备。
金腿伍仁：
精选材料：本地平塘黑榄仁、

杏仁、核桃仁、瓜子仁；加入了“长
寿之乡”的信宜长寿泉；搭配信宜
市粤信肉类食品有限公司的放心
肉；粤信盈丰自产花生油。色泽金
黄，口味纯正，皮薄馅靓，质量安
全，味道正宗！

核桃豆沙月饼：是公司创新
研发的优质新品。采用独家配
方，精选新疆上等核桃，清甜温润
豆沙，多道工艺精心制作。

单黄白莲蓉：经典广式风味，
原味莲子，馥郁莲香。

酥皮蛋莲：独家酥皮配方 软
绵带酥 浓浓奶香。蛋黄酥四种
层次：酥皮 咸蛋黄 红豆沙 雪媚娘
皮；三种口味 豆沙 香芋 抹茶。

■记者 黄楚凡

本报讯 你知道茂名哪个镇有十
多间大小饼厂吗？它就是享有“文
化新垌·月饼小镇”雅称的高州市新
垌镇。该镇永兴食品厂生产的五仁叉
烧月饼，世代祖传技艺匠心打造，味纯
品靓，现正在积极办理申报“非遗”手
续。永兴系列月饼，吃出品味和层次，
早在上世纪50年代已响彻高凉大地，
今天更是新老主顾的宠儿。

一、传承数百年拟申遗的月饼
听老一辈人说，新垌有三多：

一是读书人多，文化味浓；二是过去
大富豪多，现在小楼多；三是水果
多，月饼厂更多。新垌几乎家家户户
会做饼，家家户户是品饼高手。上世
纪八九十年代，湛江吴川、广西等
地，还出现过“新垌月饼一条街”的
盛况。逢月饼季节，走进这个月饼小
镇，到处是飘溢的饼香。新垌月饼厂
的代表之一是永兴食品厂。该厂已有
几百年历史，老板邓胜，祖祖辈辈都在
做饼，他从小也学做饼，手艺师承做饼
大师的叔父，平时虚心好学技艺日精，
至今自己也成做饼大师。在新垌说起
做饼师傅邓胜，无人不识无人不晓。

邓胜给记者的印象是“话不多
做事实”，凡月饼技术事不论大小必
定亲力亲为。是个典型的企业家。

邓胜说，他对待每一个月饼都

十分严格。他认为，每一个月饼都是
永兴的门面，承载着食客的一份信
任。有信任，他就有义务做好每一个
月饼。让老百姓买得起，食得健康，
老少咸宜，明码实价，童叟不欺。

现在，永兴人正积极申报“五仁
叉烧”月饼制作技艺的非遗传承项
目。今天的永兴食品厂，是集研发、
生产和品牌运营为一体的一家老字
号企业，公司引入现代化的机械设
备与管理，将传承与科学研发为一
体，致力为客户提供传统、优质、健
康的中秋月饼。经过多年不懈努

力，邓胜将永兴食品厂越做越大，把
永兴品牌打得越来越响了。

二、吃出层次感的月饼
永兴月饼以传统的五仁月饼、

叉烧月饼为主。五仁是指黑榄仁、
瓜仁、核桃仁、芝麻仁和杏仁。叉烧
月饼则是在五仁的基础上加入上好
的猪肉粒，肉味浓郁，口感也更丰
富。邓胜擅长制作传统五仁、叉烧月
饼，保留了当地独有的百年黑榄仁作
为馅料，皮薄馅足，口感软绵蓬松；他
还创新性加入碧根果、坚果等新式果
仁，让传统的五仁月饼口感更丰富。
不少群众称，今天的永兴月饼，初舔
幽香，再吃微香，再啖小香，再咬浓
香，慢慢品味，已能吃出层次感了。

高州市永兴食品厂
业务联系人：邓胜
电话：0668—6820150
地址：高州市新垌镇开泰学校旁

永兴月饼：

匠心打造世代传承
粤信盈丰月饼：

长寿山泉精心打造
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永兴月饼获多项荣誉，消费者对其赞不绝口。茂名日报社全媒体记者黎雄摄

■通讯员 杨栋

本报讯 珠海市对口茂名市乡村振兴
驻电白区观珠镇工作队（以下简称：工作
队）坚持以解决人民群众急难愁盼问题为
出发点，持续开展“我为群众办实事”主题
活动。8 月 22 日上午，工作队前往观珠镇
红光村委会，联合村干部开展“扶贫帮困送
温暖，志愿服务见真情”志愿服务活动。

工作队深入到五保老人家中，每到一
户，队员们都会与老人拉家常，详细了解他
们的身体情况和生活状态，耐心倾听他们的
心声，了解他们的需求，并鼓励他们坚定信
念，积极生活，保重身体，党与政府是他们最
坚实的后盾。工作队还为他们送上了大米、
食用油等慰问品，为他们的生活提供帮助。

活动中，工作队队员们还主动帮助老
人家打扫清洁卫生，清理房前屋后的垃圾
及杂草，为老人家打扫出一个干净、整洁的
居住环境。91岁高龄的廖大爷说：“感谢共
产党，感谢政府，把我记挂在心上，吃的、住
的、用的样样不缺，生活越来越好，我很知
足了啊。”

此次扶贫帮困志愿服务活动走访慰问
了困难群众 2 户，充分展现出帮扶工作队
的友爱与担当，让困难群众真切感受到了
党和政府的温暖与关怀。工作队表示，将
持续聚焦困难群众的急难愁盼问题，从小
事做起，用真情服务，把群众事记心里、抓
手上，不断提高群众的幸福感和获得感。

扶贫帮困送温暖
志愿服务见真情

珠海市对口茂名市乡村振
兴驻电白区观珠镇工作队开展

“我为群众办实事”主题活动

扶贫帮困送温暖。


