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担 当 源 自 责 任 关 注 产 生 力 量

6月8日是世界海洋日。海洋是地球的
蓝色“心脏”，保护海洋就是保护我们的星
球。多国专家学者和官员表示，近年来中
国政府大力推进海洋生态文明建设、积极
治理海洋环境污染、保护海洋资源，海洋生
态文明建设取得显著成就，中国经验正在
被越来越多的国家借鉴。

在今年1月发布的《中国生物多样性保
护战略与行动计划（2023-2030 年）》中，中
国政府将包括河口、海湾和沿海湿地、红树
林、珊瑚礁、海草床在内的海洋生态系统列
为生态系统恢复的重点。

“中国将海洋生态系统的健康放在优
先地位，这对海洋的整体稳定至关重要”，
联合国环境规划署海洋与淡水部门负责人

莱蒂西娅·卡瓦略说，中国在省和市两级采
取措施改善废弃物管理和减少污染源，比
如海南省实施的禁止使用一次性塑料制品
等措施，由此可以看到中国为尽量减少废
弃物进入海洋环境所做的努力。

美国柯布研究院院长玛丽·伊丽莎白·
穆尔在接受新华社记者采访时表示，很高
兴看到中国高度重视海洋生态文明建设和
生态环境保护，加强海洋环境污染防治，保
护海洋生物多样性，“中国继续在这一领域
发挥领导作用非常重要”。

太平洋岛国发展论坛蓝色经济部主任
阿尔帕娜·普拉塔普曾于去年9月访问中国，
并专程去海滨城市青岛了解、学习中国海洋
生态保护和海洋经济发展的实践经验。

普拉塔普说，全球变暖导致的海平面上
升已经对太平洋地区的一些小岛屿国家构成
严重威胁。气候变化也导致海洋生态环境不
断恶化，鱼类资源减少、珊瑚礁遭到破坏，威
胁到人类的可持续发展。中国在海洋可持续
发展、海洋和沿海生态系统保护方面积累了
许多宝贵经验，在海洋生态文明建设方面取
得了瞩目成就，其经验值得全球推广。

巴西马里利亚大学海洋生物学家吉列
尔梅·罗卡说，减少海洋污染、保护生物多
样性以及正确管理渔业都是全球认可的保
护海洋生态的逻辑，作为发展中国家的中
国能够管理海洋资源和控制海洋污染是负
责任的做法。

克罗地亚北方大学教授弗拉尼奥·马

莱蒂奇说，保护海洋是所有拥有海洋的国
家的优先任务。中国很乐意与世界各国分
享自己在海洋生态文明建设方面取得的成
就，而且中国的经验正在被越来越多的国
家借鉴。克罗地亚政府也面临保护亚得里
亚海这一挑战，中国在相关方面的经验将
非常有借鉴和参考价值。

红海是世界上活珊瑚礁最集中的区域
之一。在埃及，对珊瑚礁的监测与保护是
政府近些年的关注重点。埃及气候与环境
专家马格迪·阿拉姆认为，中国实施有效的
珊瑚礁保护措施，修复大面积的珊瑚礁，保
护生物多样性，这是中国积极参与保护全
球海洋事业的例证。

泰国农业大学海洋生物学助理教授吞·

探龙那瓦沙瓦说，中国政府非常重视保护海
洋环境和生物多样性，并取得了非常大的成
就，“在海洋研究等方面做得非常好。”

认识海洋，才能保护海洋。中国也积
极参与海洋领域的国际科研与合作，推进
全球海洋治理。法国海洋学家、法国研究
院院士雅克·鲁热里说，海洋领域的国际科
学研究和学术合作，在中国和欧洲之间架
起了一座新的科技交流桥梁。“我们希望，
这一合作将成为共同行动的典范，在国际
上树立榜样，为人类的共同利益，制定有利
于保护海洋及其资源的共同政策。”

（综合新华社驻外记者报道，执笔记
者：冯玉婧）

新华社北京6月8日电

中国经验值得借鉴
——多国专家点赞中国海洋生态文明建设

新华社记者

■记者 陈莹莹 严志强

本报讯 6月 4日傍晚，在高州市高凉
墟高凉菜博览馆，高凉菜系名厨齐聚一
堂，共品高凉菜宴，重点体验曹江镇芋苗
酸、大头菜、黑榄角等辅料的品质，为地
方“小菜”共商发展大计。

黑榄角蒸鲩鱼、大头菜焖腩肉、芋苗
酸炒鲜笋、榄角辣椒酱……对于高凉宴的
多个菜式来说，辅料成为主材的提鲜增味
的“神来之笔”，而它们都是来自曹江镇
多条村的基地。

推动“土特产”联农带农
碧空艳阳照万里，田间地头择支绿。

从春季至今，都是曹江芋苗生产的旺季。
在高州市天域农业发展有限公司种植基地
内，连片的福鼎槟榔芋郁郁葱葱，长势喜
人，村民正在收割，田间地头一派繁忙的
景象。紧接着，一捆捆芋头叶柄被送往该
公司的生产车间，工人正在对新鲜采摘回
来的芋苗进行清洗、分拣、切割、腌制。
腌制好的芋苗酸，开胃消荤，爽口解滞，
脆嫩鲜美。“我们种植品种是高校合作培
育，生产出来的芋苗甘香爽口，不痒口，
口感好，品质佳。目前通过公司+基地+农
户的方式，腌制小菜从原料、加工、生
产、储运、销售，逐步打造成富民兴村的

产业链条。”该公司生产厂长阙源介绍，不
管是喝白粥、下饭或者作为炒菜的辅料，
芋苗酸都是极好的小菜，深受各地欢迎。

曹江坊间传颂一首民谣，“曲径通幽
香蕉路，黄皮龙眼碰人头。淮山冬瓜满眼
绿，星罗棋布荔枝楼。”这正是曹江特色

“土特产”的真实写照。近年来，曹江镇
大力支持企业开发大头菜、芋苗、萝卜
干、辣椒、黑榄角等多个绿色食品标准化
加工项目，辐射带动周边镇村 6000 多户
农户年均增收 9000 多元，以“一碟小
菜”繁荣一方经济。

深化“土特产”联才链产
曹江美食文化地方特色鲜明，食材来

源、烹饪技法、菜式特点等诸多元素在高
凉菜系中脱颖而出。荷垌村是该镇有名的

“厨师村”，全村有300多名厨师，代代传
承，厨师人才辈出，为高凉菜产业的发展
打下了坚实的基础。把当地特色食材与高
凉菜系相结合，芋苗酸、大头菜、萝卜
干、黑榄角等这些特色产品也走上了餐桌。

当地特色小菜和新鲜食材经过煎、蒸、
焖、炒等烹饪方式，在高凉菜厨师的手下变
成一道道色香味俱全的佳肴。“我们不断摸
索，通过利用当地土特产加上原有的食材，
创新菜式，丰富完善高凉菜系。”高凉菜师
傅周任表示，希望可以尽快成立高凉菜厨师
协会，给大家一个相互交流学习的平台，取
长补短，共同将高凉菜发扬光大。

“曹江镇是高凉菜的起源地之一，高
凉菜在这里的加工、制作已有千年历史。
全镇高凉菜种植群众20000人以上，从事
厨师职业的超2000人。”曹江镇人大主席

杨晓表示，一直以来，该镇紧抓实施“百
千万工程”的契机，把高凉菜作为重点产
业之一来打造，从田间地头到餐桌，严格
把控食品安全关以及品质关。通过不断培

训、规范操作流程，明确高凉菜制作标
准，让游客来到高凉墟可以品尝到正宗的
高凉菜，传扬地道“茂名味”。

田头连接餐桌“小菜”链动产业

高州市曹江镇特色“土特产”辅料为高凉菜增味添彩

本报讯 6 月 6 日，省退役军人事务厅
党组书记、厅长王创率队到茂名市调研“四
如”退役军人服务保障体系建设工作。茂
名市人民政府副市长、滨海新区党工委书
记梁荣杰，市退役军人事务局党组书记潘
伟强陪同调研。

调研组一行先后到茂名市职业病防治
院、化州市新安镇退役军人服务站、化州市
新安革命烈士纪念碑及烈士墓，茂名市烈士
陵园，军创企业万粤食品等地实地调研。参
加了茂名市职业病防治院与广东省第一荣
军优抚医院共建医联体合作签约揭牌仪式；
实地调研茂名市“四如”退役军人服务保障
体系建设情况；实地了解茂名革命烈士纪念
设施建设情况，并向烈士纪念碑敬献花篮；
现场了解退役军人在就业创业、乡村振兴、

“百千万工程”等方面的作用发挥情况，并召
开了退役军人有关工作座谈会。

王创对茂名市退役军人工作给予充分
肯定，对茂名市“四如”退役军人服务保障体
系建设成效给予充分肯定。他强调，茂名要
进一步强化政治意识，继续重视退役军人工
作，积极发挥退役军人“五种力量”作用；要
进一步强化风险意识，扎实做好稳定工作，
及时把党的关心、关怀送到服务对象手中；
要进一步强化战备意识，大力开展拥军支
前，服务备战打仗；化州要坚持问题导向、目
标导向、结果导向，建强建优服务保障体系，
推动退役军人工作高质量发展。（陈琳）

王创率队赴茂名调研
“四如”退役军人服务
保障体系建设工作
积极发挥退役军人

“五种力量”作用

农民收割芋头叶柄用于制作芋苗酸。

产自高州曹江镇的芋苗酸。

曹江镇的多种“土特产”成为高凉菜的重要辅料。
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