
072024年10月24日 星期四
值班主任：卜柳 责编 版式：蓝小明南粤南粤MAOMING DAILY

据“海关发布”微信公众号消息，近日，
经深圳海关动植物检验检疫技术中心鉴
定，罗湖海关在旅检进境渠道查获旅客走
私携带的236只活体龟，为鳄龟科大鳄龟属
的大鳄龟，属《濒危野生动植物种国际贸易
公约》（CITES）附录Ⅱ所列明的濒危动物。

罗湖海关关员在对进境旅客进行监
管时，先后发现 3名男性旅客进入海关监
管区未向海关申报，且通关过程中神色紧
张、步态明显异常，随即对其进行拦截检
查。经检查，在三名旅客裆部内裤夹层中
各发现 2个红色塑料袋，其中分别有用黑
色丝袜包裹的幼年大鳄龟 80只、80只、76
只，共236只。

海关提醒，根据《中华人民共和国海
关行政处罚实施条例》第七条，以藏匿、伪
装、瞒报、伪报或者其他方式逃避海关监
管，运输、携带、邮寄国家禁止或者限制进
出境的货物、物品或者依法应当缴纳税款
的货物、物品进出境的是走私行为，将被
追究法律责任；同时，根据《濒危野生动植
物种国际贸易公约》及《中华人民共和国
野生动物保护法》《中华人民共和国濒危
野生动植物进出口管理条例》等规定，除
合法持有《允许进出口证明书》或者物种
证明外，禁止贸易、携带、邮寄濒危物种及
其制品进出境，情节严重构成犯罪的将依
法追究刑事责任。 据《南方网》

3 名男子裆部藏 236 只
大鳄龟进境
被深圳罗湖海关查获

随着时代进程的推进，小农户众多、散
地碎田、耕地撂荒等普遍存在的问题制约
了农业现代化发展的步伐。聚焦“谁来种
地、怎样种地”问题，日前，博罗县农业农村
局在横河镇开展农业社会化服务整村推进
试点，破除耕地“小散荒”问题，促进农业增
产、农户增收，推动农业高质量发展。

“依托全流程托管的模式，农户一亩水
稻的耕种成本可以节省110元左右。”在此前
召开的横河镇农业社会化服务整村推进全
程托管试点现场会上，博罗县九潭雨露菁华
农产品专业合作社负责人曾庆和向该镇各村
干部、托管员介绍农业社会化服务的优势。
作为全县遴选的社会化服务主体之一，该合
作社采购了多款农业机械，可为农户提供育
秧、旋耕、插秧、飞防、收割等覆盖农业生产全
流程的社会化服务。

农业社会化服务，本质上是农户或农
业经营主体的服务外包，相当于为庄稼找

“保姆”。通过将小农户分散的土地集中起
来，并统一提供耕、种、防、收等全流程农业生
产服务，让种植户当起了“田管家”，农民当起
了“甩手掌柜”。通过引入机械化、智能化农机
设备，将进一步推动农业生产的降本增产，有
效助推农户增收和粮食安全生产共赢。

今年以来，博罗县农业农村局在横河
镇设立试点，以村为单位，因地制宜推广农
业社会化服务全程托管的服务模式，促进
小农户与现代农业有机衔接，计划服务面
积约 3500 亩。“全流程托管的农业社会化
服务，不仅能有效节省农户耕作成本，还将
进一步解放农村的人力资源。”横河镇副镇
长廖耿飞表示。 据《惠州日报》

博罗横河镇试点整村农业社会
化服务全流程托管

庄稼有“保姆”
农民当“甩手掌柜”

走进位于广州市从化区温泉镇东南
角的南平村，但见“山货街”上市民游客熙
熙攘攘，停车场绿树环绕，沥青马路干净
宽敞：被打造成观光小镇的南平村如今成
了周边市民游客郊游踏青的好去处。

当前，广州市加快推进环南昆山—罗
浮山县镇村高质量发展引领区（以下简称

“引领区”）建设，增强镇域承载力和综合
服务能力，高水平打造“百千万工程”典型
镇、典型村。南平村的变化，得益于全域
服务治理模式铺就的乡村振兴致富路。
近年来，南平村积极探索全域服务治理，
开展村企合作，形成运营新机制；形成合
力，持续整治人居环境；以“积分制”为抓
手，切实加强和改进乡村治理。多管齐下
之下，南平村实现了从传统村落到省级特
色小镇的华丽转身。

村企合作 山村白墙黛瓦颜值高

南平村背靠凤凰山，坐拥凤溪水，距
从莞深高速公路灌村出入口仅 3公里，是
从化区温泉镇的一张名片。为营造干净
整洁有序的人居环境，南平村引入珠江实
业集团，深度参与南平村全域服务治理，
并成立珠江南平公司。

“我们坚持以‘村企共建’为原则，通
过‘党建引领发展+村域综合管理+产业项
目赋能’，将南平村打造为远近闻名的乡
村旅游目的地，助力‘百千万工程’高质量
发展。”珠江南平公司负责人鄂毅说。

在政府的牵头主导下，“村（南平村）、
企（珠江南平公司）、镇（温泉镇）”三方共
同成立南平村综合管理办公室，引入专业
管理公司，开展村域物业管理。

从化区南平村党支部书记张国华说，
在全域服务治理的创新模式下，南平村持
续深化人居环境整治，全面提升乡村风
貌，努力打造宜居宜业和美乡村。为了保
持好客家山村“白墙黛瓦”的村容村貌，村

里通过“四议两公开”凝聚共识，把新建自
建房的标准写进了村规民约，对村民形成
了长效管用的约束。

盘活资源 村民在家门口富起来

在南平村的“山货街”上，商铺鳞次栉
比，村民特产、当地美食、纪念礼品等商品
琳琅满目。

几年前，村里农产品、纪念品的摆卖
并没有固定位置，村民占道乱摆卖现象时
有发生。如今干净整洁的“山货街”已成
为山村的一张特色名片。

这样的变化也得益于全域服务治理
工作的开展。“我们打造了由 12间商铺组
成的‘山货街’，并进行集中管理，杜绝了
占道经营乱摆卖，还打造了商街的特色。”
张国华说。

南平村在“村企镇”三方合力下，不仅
科学规划新物业，还大力盘活旧物业，不
断完善村里文旅经济的基础设施，围绕

“修身、修心、修为、修业”的脉络，引入“文
旅+康养”特色资源，形成了独具特色的经
营业态。

鄂毅介绍，近年来，南平村通过成功
运营在地项目，鼓励村民就地创业，助力
近 600名原本在外打工的村民回流，开展
自主经营。截至目前，南平村内共有40多
家民宿，20多家农家乐餐厅，村民家庭年
净收入大幅提高，形成了“先富带后富”的
发展局面。

创新管理 小积分赋能大环境

在南平村党群服务中心的一角，木架
上摆放着纸巾、洗衣液、食用油等日用品，
每一栏都有对应的积分标价。积分获得
方法、积分制管理办法则展示在木架两
侧，一目了然。

张国华介绍，南平村正在探索实施乡
村治理积分制管理，村里把人居环境等内
容细化成具体的指标，每月以户为单位对
村民进行考核，采用“红黑榜”公示、积分
兑换日用品等措施，调动村民参与村庄事
务的积极性、主动性、创造性。

积分制管理成功地激发了村社治理
的内生动力。张国华介绍，南平村积极探
索乡村治理新模式，现已制订工作方案及
相关管理评分细则，因地制宜探索实施乡
村治理积分制管理，以“积分制”为抓手，
切实加强和改进乡村治理，将乡村治理各
项事务标准化、具象化，激发村民的创造
性和主人翁精神。

“我们每个月会进行评分，每年 12个
月的分数会进行累计，每个月基本上有近
100户村民拿到奖品。”温泉镇党委委员、
副镇长吴清光表示，南平村在摸索全域服
务治理的过程中，在产业兴旺、生态宜居、
乡风文明、治理有效、生活富裕五大方面
取得显著成效，下一步将继续努力打造匹
配国际化大都市的美丽乡村，以新的生活
方式引领新的生产方式，积极探索可复
制、可推广的镇街全域服务治理“南平模
式”。 据《大洋网》

广州从化南平村：全域服务治理模式铺就乡村振兴致富路

山村靓了 人气旺了 村民富了

南平村精心打造的“山货街”

南平村里的民宿

图为海关查获的大鳄龟。

推进“百千万工程”•他山之石

“走，去超市食堂吃饭！”在阳江，这
已成为不少上班族和社区居民的日常。
年轻上班族吃腻了预制菜做的外卖，新鲜
现炒的食物吃起来卫生放心；忙了一天回
到家的中年人做饭力不从心，干净卫生的
快餐省事又省心；放寒暑假外出游玩的学
生囊中羞涩，“超市食堂”量大又管饱……
超市的各类熟食档口原本只是商超的辅
助模块，用来简单解决购物者的用餐需
求，现在却摇身一变成了“超市食堂”，吸
引了众多年轻消费者。

超市“盯”上了年轻上班族的胃

临近饭点，在盈信广场附近工作的店
员林小姐照例打开手机外卖软件，犹豫着
要吃什么。最近，她有了新选择：每天一
下班就径直走进公司附近的昌大昌超市，
点上超市腊味档口里一份便宜热乎的自
选快餐，扫码支付后只花了15元。“这里离
公司近，吃饭方便，饭菜也便宜大碗。”林
小姐告诉记者，自从发现了“超市食堂”这
个宝藏食堂，自己的早午餐都选择在超市
解决，再也没有点过外卖。

10月19日，记者来到市区盈信广场里
昌大昌超市看到，熟食区域内灯光明亮，
干净整洁，粉面、包子、豆浆、套餐饭、生鱼
片……各类食品应有尽有。旁边是品尝
区，放着七八张长桌，粗略一算，这片品尝
区大约可容纳20人同时用餐。

记者观察到，中午正值就餐时间，前

来就餐的大多数是附近的年轻人，有来逛
超市的顾客、商场里的员工、周边写字楼
的上班族、附近的居民等等。“刚好在超市
采购完生活用品，家里只有自己一个人，
不如选择在超市解决午饭。”作为家庭主
妇的关女士告诉记者，选择“超市食堂”的
主要原因是方便，自己煮一个人的饭太麻
烦。

“下班回家做饭是一件很耗时的事
情，有时候加班晚了，不想做饭就带娃来
超市吃上一顿，省钱又省心。”家住三环路
附近的周先生表示，自己和妻子是双职工
家庭，两人如果同时加班，他就会选择带
孩子来大润发超市快速“解决”晚饭，通常
选择包含肉类与蔬菜的盒饭套餐，既确保
了营养均衡，又能满足家庭成员不一样的
味蕾。

高性价比源于超市的成本优势

在昌大昌超市里，一份满满当当的烧
腊饭可以选择烧鹅、手撕鸡、凉拌猪耳、梅
菜扣肉等菜品，有三荤一素和两荤一素等
相关套餐，价格区间在 15至 20元之间，此
外还有几十元的寿司、鸡肉卷、三文鱼以
及各类糕点供顾客选择。在三环路的大
润发超市里，包括炒河粉、炒米粉、蛋炒饭
和特色炒饭在内的现炒系列是 9.9 元一
份，一碗配好料包的陕西凉皮是 11.4元一
份，煎饼果子、鸡肉汉堡、菜饺、麻花等各
类面食为 2 元至 11 元不等……而在盈信

广场附近的烧腊店里，一份烧鹅要 25 元
起，一份芝士焗猪扒饭就要近 40元；三环
路附近的快餐店里，一份手撕鸡套餐 22
元，一份柳州螺蛳粉20元。从价格上不难
发现，“超市食堂”的菜品极具性价比。

“超市+餐饮”的模式并非今日才有，
近来，这种模式备受社会关注，这源自年
轻消费者对平价快餐的需求。记者在采
访中了解到，超市的“低价”优势与成本
结构息息相关。首先超市面积大，能够
聚集人流，通常是一家广场的主力店，从
单位面积上计算，超市需要承担的物业
租金要远低于快餐门店。此外，超市在
生鲜食材方面有供应链优势，决定了食
材成本要远低于餐饮店，食材成本方面
有巨大优势。

“超市本身自带人流量，超市推出平
价快餐不仅增加了新的收入来源，还通过
吸引更多客流带动了超市内其他商品的
销售。”据昌大昌超市李姓经理介绍，快餐
属于高频消费，消费者在超市购买快餐可
以促进超市其他商品的销售，特别是饮料
酒水、零食等关联商品。而且顾客在就餐
前后往往也会前往超市购买商品，这在某
种程度上提高了超市的销售业绩，在传统
超市面临电商冲击的今天，“食堂”帮助超
市将年轻人“拽”回了线下超市。

干净卫生是“圈粉”顾客的关键

“超市+食堂”的新业态让消费者耳目

一新，但是“干净卫生”这 4个字才是现在
许多年轻人选择“超市食堂”的主因。打
蛋、搅拌、翻炒……透过明亮通透的玻璃
窗，顾客清楚明了地看到了厨师忙碌而有
序的制作过程，从烹饪到端上餐桌，每一
份餐点的诞生都公开透明，安全可溯。“至
少能看到菜是师傅从锅里炒出来的，而不
是预制菜，这样的饭菜吃着放心。”一名正
等待炒粉出炉的顾客说道。

据记者现场采访，多数顾客表示，相
对于同等价位的外卖食品，他们更倾向于
选择现场堂食。这主要是因为“超市餐
厅”在食品质量和安全方面更加透明，让
消费者能够亲眼看到食材的新鲜度和厨
房的卫生状况，从而吃得更加放心，这也
正是“超市食堂”在餐饮市场中的竞争优
势。

记者看到，在面食类区域，煎烙类食
品写着“当日出清”。现场，有不少超市工
作人员在就餐区域来回巡视，将吃完的餐
盒及时处理避免污染其他区域。据介绍，
昌大昌超市熟食区共有12名工作人员，他
们经过严格培训，专门负责食堂后厨、清
洁等工作。所有餐具都需要严格清洗和
消毒，并定期接受监督和检查。“超市食堂
最重要的是食品安全卫生，当下的消费者
尤其是年轻消费者对产品和服务的要求
不断提升，干净卫生才是留住顾客的关
键。”

据《阳江新闻网》

阳江超市刮起“食堂风”平添烟火气
人均15元吃好吃饱，吸引了众多年轻消费者

大润发超市内厨师在现炒米粉。
顾客在大润发超市食堂就餐。


