
据茂名日报报道，近日，市
委政法委、市见义勇为基金会和
高州市委平安办联合慰问见义
勇为先进典型吕炜权，以实际行
动向这位见义勇为的新就业形
态劳动者传递崇高敬意与深切
关怀。

凡人善举，社会的榜样。日
前，高州市民吕炜权勇救溺水女
子事件引发全网热议。这位术
后仅一周便纵身跃下十余米高
桥面的“蓝骑士”，在他人遇到危
险时，挺身而出、慷慨赴险，以凡
人之躯书写了震撼全城的英雄
壮举，树立起可信可学的身边榜
样。市委政法委等单位此次慰
问不仅是对吕炜权个人英勇义
举的崇高礼赞，更是向全社会发
出了崇尚正义、激励担当的强烈
信号，旨在点燃更多人在危难时
刻挺身而出的勇气，让见义勇为
精神闪耀茂名大地，愿浩然正气
在全社会广泛传扬、深入人心，

凝聚起众志成城共建美好家园
的强大合力。

新时代新征程，需要榜样的
力量、榜样的激励。大力弘扬见
义勇为精神、维护社会公平正
义、传递社会正能量，是向善向
上的主旋律，是当今社会迫切需
要、弥足珍贵的精神财富。可喜
的是，接下来市委政法委将以吕
炜权事迹为契机，实施四大行
动。最大限度地把人民群众发
动起来，开展“寻找身边好人”铸
魂工程，不断提高群众参与见义
勇为的积极性。打造全媒体传
播矩阵，旗帜鲜明褒奖、宣传、宣
讲见义勇为英雄事迹，引导广大
群众牢固树立匡扶正义理念。
建立“发现-认定-表彰-关怀”
闭环机制，并发动企业设立“义
举奖励金”、社区成立“好人互助
会”，构建党委领导、政府负责、
社会协同、公众参与的大保护格
局，推动形成崇尚、支持、敢于见

义勇为的良好社会风尚，着力形
成崇德向善、见贤思齐、德行天
下的深厚氛围。

与此同时，要继续筑牢法治
基石、增强制度保障，坚决不让

“英雄流血又流泪”。民法典明
确了救助人因见义勇为发生损
失情形下的各自责任，当有侵权
人承担责任时，受益人对见义勇
为者的补偿是出于道德层面的
考量，而当没有侵权人或侵权人
无法承担责任时，受益人的补偿
就会变成法定义务，民法典保障
了见义勇为者的合法权益，给英
雄吃了一颗定心丸，消除了见义
勇为者的后顾之忧。正如吕炜
权所说：“见义勇为是我们每个
公民应尽的义务，感谢党和政府
的重视和关怀。我会继续弘扬
这种见义勇为的精神，如果下次
让我再碰到这样的事情，我仍会
义不容辞地伸出援手。”

近年来，我市见义勇为的

行为和典型事迹不断涌现，有
力净化了社会风气，促进了社
会和谐稳定，以英雄模范先进
事迹影响人、感召人、带动人，
有效形成好人好事层出不穷、
善行义举不断涌现的生动局
面，凡人微光，铸就人间大爱，
为这些勇士们点赞，也为那些
在日常生活中展现出正义力量
的人们喝彩。他们以凡人之力
救人于危难，以大爱之心传递
社会正能量，为建设更高水平
的平安茂名作出了贡献。

仰望勇士、追光前行。榜样
的力量、榜样的事迹激励着我们
向善向上，以一个个善行义举去
温暖他人。无论何时何地，见义
勇为、见义智为都是可学可做的
道德风尚。每一个人有一分热、
发一分光，点滴星火、汇聚成炬，
让凡人善举成为茂名的时代风
景，愿助人为乐的社会美德润泽
茂名大地的每个角落。

见义勇为精神闪耀茂名大地
颜庆明（市区）

“阴阳菜单”
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据新京报报道，近日，有博主
反映内蒙古呼伦贝尔市海拉尔区
一餐厅涉嫌“缺斤短两”“阴阳菜
单”：本地人消费羊肉只要198元，
外地游客却需支付 298 元。海拉
尔区市场监督管理局目前已对涉
事餐饮店现场检查核实，并立案调
查，下一步将对调查核实的违法违
规行为依法进行查处。

近年来，很多地方大力发展
文旅产业，给出各种优惠政策精
准引流，也取得了明显效果。但
需要意识到，旅游绝不是“一锤子
买卖”，而是一个长期的过程；不

光要刺激消费，还得保证公平公
道；不光要示人优惠，也要惩戒顽
劣。这也对当下的地方治理提出
了更高要求，要更加注重细节，不
断完善优化吃、住、行、娱、游、购
等各个环节，全链条落实治理责
任，真正做到公平交易、放心消
费。不然，游客兴冲冲地来了，结
果却憋了一肚子气回去，怎么可
能会有“口碑”和“回头客”。任何
宰客、欺客行为，都是对地方形象
的严重损害，其恶劣后果需要长
期修复补救，我们对这一点要有
清醒的认识。
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最近，我市一家星级酒店以外
卖车的方式在酒店门外“摆地摊”，
出售从几块钱一份的本土小吃到几
十块钱不等的特色菜肴，受到消费
者欢迎，也在“热评”版上引起热议，
由此引发了更多人对发展茂名餐饮
业的思考。

星级酒店主动放下身段，以多
元创新的姿态，主动拥抱市井的烟
火气，折射了传统餐饮业在市场新
常态下的转型探索。消费转型叠加
市场竞争加剧，部分星级酒店客源
萎缩，营收下滑，市场主体调整服务
对象，精准匹配市场需求，开拓新的
业务增量，用灵活的触觉感知市场
温度。这种主动求变的“转型突
围”，符合商品经济和市场竞争规
律，应当得到理解和支持。星级酒

店走上街头，用“星级酒店的品质、
地摊的价格”走出新路子，抓住了消
费者的核心诉求——品质过硬、价
格实在、在哪都会有人捧场。当前
餐饮市场正经历多元价值的重构，
追求经济实惠的性价比与追求情绪
价值的“心价比”，共同成为影响消
费者的两大因素。星级酒店主动用
接地气的方式与消费者对话，收获
的不仅是营业额，更是市民对其服
务的满足感和贴近民生的好感度，
回归了餐饮业的本源。应当看到，
整治违规吃喝不是“一阵风”，而是
全面从严治党的长期要求，必须摒
弃“公务宴请”的旧思维，主动对接
不同消费层级需求，拓展更多服务
消费场景，在转型中求得生存发展。

城市的经济活力既需要高楼

大厦里的精致，也离不开街头巷尾
的烟火。“民以食为天”，拓展消费
市场要着力推动餐饮业通过转型
激发活力。餐饮业对消费市场有
着不可忽视的撬动和辐射作用。
2024 年茂名餐饮业收入 222.89 亿
元，贡献增加值 60 多亿元，约占全
市 GDP 的 1.5%，尽管占比不算高，
但关系到许多小微企业的生存和
就业状况的稳定，需要在产业政
策、市场布局、技术帮扶等方面给
予支持和鼓励。茂名市人社部门
实施“粤菜师傅工程”，7000多人从
免费专项培训中受益，带动 12000
多人就业创业。茂南区建立厨师
孵化基地，通过前期免租金、免佣
金等扶持方式，帮助创业人员掌握
基本烹饪制作技艺，快速接入市

场。茂名日报社和人社部门联合
举办的“高凉菜大师”评选活动暨
技能竞赛，高手云集，竞争火热，既
发挥了交流经验、切磋技艺的作
用，又扩大了餐饮业打造品牌的影
响力。“一招鲜，吃遍天”，人才培育
对餐饮业转型至关紧要。通过“培
训+孵化+创业就业”模式，把培训
与就业创业精准对接，使免费培
训、创业补贴等惠民政策转化为发
展餐饮业的动能，才能走出一条推
动餐饮业转型壮大的“风味之道”。

推动餐饮业转型，要引导和鼓
励走满足大众需求的特色发展道
路。餐饮业与市民生活息息相关，
有着广阔的市场空间，关键在于洞
察消费者的真实需求，全力打造契
合大众期待的产品和服务，找到餐

饮业振兴发展的密钥。利用本土
优质资源，打造茂名人喜爱的“高
凉菜”，或许能给餐饮经营者有益
的启示。我市“五棵树一条鱼一桌
菜”特色产业总产值已突破 540 亿
元，不仅成为兴村富民的强大引
擎，而且为餐饮业提供了丰富的食
材支撑。罗非鱼经过众多名厨的
协同开发，已从寻常食材蜕变为高
凉美食。化橘红进入国家药食同
源名录后，催生出数十款创新菜
品。烹饪行业有句行话：“能将普
通食材演变为人人喜爱的佳肴才
是真正的高手”，应当鼓励支持把
本土食材转化为更多茂名美食。
在柏桥服务区，荔枝入肴的菜式、荔
枝榨汁制作的咖啡、香嫩的罗非鱼
等成为游客的必点菜。信宜市一位

女企业家在乡镇开设餐馆主打的招
牌菜，是以本土怀乡鸡与百香果为
原料精心制作的“江南百花鸡”，具
有鸡肉鲜嫩、果香浓郁、层次分明的
特色，靠一道名菜让餐馆声誉鹊起，
食客纷至沓来。我市一家大型超市
盘活闲置的铺位，办起一家数智快
餐厅，利用本土生猪、罗非鱼、豆腐、
青菜等食材，制作几十种高凉菜式，
自助选择、自动结账，十来块钱就可
以吃好，每天来客络绎不绝。由此
可见，利用本土丰富的食材制作价
廉物美的产品，是餐饮业的“流量密
码”。将稳定的本土食材供应、专业
的烹饪水准、大众信得过的口碑等
优势，转化为大众实实在在消费得
起的红利，正是餐饮业转型发展的
要义所在。

从鼓励转型入手创新发展餐饮业
特约评论员 蔡湛


