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设计出圈：
岭南佳果为型，山水成韵

柏桥服务区位于包茂高速两侧，总
占地 274.44 亩，商业综合体约 18 万平
方米。作为全国首个以荔枝文化为主
题的高速服务区，这里于2025年5月20
日正式启用。

服务区以“荔乡水韵，一枝独秀”为
设计主题。西区主楼宛如破壳的荔果，
东区主楼似舒展的荔叶。最引人注目
的是那如荔枝枝蔓延伸的 660 米人行
景观天桥，将建筑与周边荔园景色完美
融合。

在功能布局上，服务区西区打造了
数字非遗馆、非遗手作坊、非遗展示厅
等主题空间，动态呈现高州木偶戏、化
州跳花棚等非遗技艺。同时汇聚 30余
种高凉美食与“土特产”，构建起“茂名
物产地图”。

非遗新生：
科技赋能，古艺新演

在柏桥服务区，文化不再是静态的
陈列，而真的“活”了起来。

数字非遗馆内，国家级非遗项目
“高州木偶戏”以全息投影的形式精彩
上演。轻拍双手就能变换角色，动作捕
捉技术将实时模仿人的动作，并赋予戏
曲的神韵。结合VR、AR技术，游客可
以亲手“触摸”历史，用科技感受非遗的
脉动。

今年 6 月，服务区还举办了“文化
和自然遗产日”茂名分会场系列活动，
现场带来禾楼舞、跳花棚、高州木偶
戏、化州王家拳、茂南洪拳等多项非遗
展演。

体旅联动：
赛事引流，活力迸发

柏桥服务区的魅力不仅在于传统
文化的展现，更在于其与体育赛事的同
频共振。

今年 5月，第十五届全国运动会群
众赛事活动定向项目在茂名举行，而比
赛的开赛仪式就在柏桥服务区所在地
——高州根子镇柏桥村举行。赛事期
间，柏桥服务区成为了展示茂名形象的
重要窗口。

7 月，服务区旁的荔枝乐园举行高

州“村 BA”篮球联赛开幕式和首场比
赛，服务区东区大屏幕实时直播开幕式
和球赛全程。赛事期间，吸引超 3.6 万
人前来服务区打卡，带动约 8.3 万人前
往荔枝乐园、贡园等地游玩消费。

8 月 7 日立秋当天，服务区还举办
了“艺美课堂”新时代文明实践活动，来
自广东粤剧院的演员在荔枝重镇唱响
经典粤曲《荔枝颂》，现场还教学由街舞
世界冠军编创的“十五运会手势舞”。

产业共融：
从“路过地”到“特色展台”

柏桥服务区创新“交农文旅商”模
式，推动服务区从传统交通节点向文化
综合体转型。

服务区不仅是建筑美观，更是一个
茂名物产的集中展销平台。服务区以
茂名“五棵树一条鱼一桌菜”为产业特
色，设立特色场景销售区和体验馆。走
进服务区的“茂名优品”展销中心，荔
枝、龙眼、三华李、化橘红、沉香等茂名
特色农产品琳琅满目；荔枝酒、荔枝酥、
桂圆肉、三华李果脯、化橘红西洋清润
糖、罗非鱼罐头等深加工产品依次登
台，彰显了茂名农产品的多样性和深加
工潜力，构成了一道道靓丽的风景线。

今年 6月举办的一场“五棵树一条
鱼一桌菜”走进高速宣传活动上，身着传
统旗袍的模特手捧红艳的荔枝、金黄的
龙眼和透红的三华李，在舞台上展示茂
名特色水果的诱人风采。

经济赋能：
服务区变身发展“新引擎”

柏桥服务区不仅是个旅游打卡
点，更是驱动地方经济的“新引擎”。
自开业以来，其独特的“交农文旅商”
模式吸引了远超预期的客流，迅速成
为社交媒体上的热门打卡地。服务区
内的特色门店、助农直播间及荔枝集
市持续火爆，销售表现亮眼，对茂名特
色农产品的推广与销售产生了显著的
拉动效应。

通过实施“千万乡游券”等惠民计
划，服务区成功将过往的“人流”转化为
深入的“消费流”，形成了“购鲜果—游
景区—享住宿”的良性消费闭环，真正
实现了“路过”变“留下”、“驿站”变“枢
纽”的转型升级。

夜幕降临，柏桥服务区内流光溢彩，660米长的景观天桥连
接起“荔枝果”与“荔枝叶”造型的建筑群，宛如一颗破壳而出的荔
果，散发着独特魅力。

过去，高速公路服务区只是旅途中的交通驿站；如今，在“中
国荔乡”广东茂名，一个与众不同的服务区——柏桥服务区（美荔
天地）正成为融合地方文化与未来科技的文旅打卡地。

这个高速服务区打破你的想象

美荔天地：交农文旅商融合发展标杆
文/图 茂名日报社全媒体记者杨海云周泽佳

在茂名，有一种美食叫艾籺，它是
当地人逢年过节的“标配”。

田艾，是冬天收割完后田野里生长
出来的一种野草，经常摘取来制作饼等
糕点食用，以达到避邪气、驱寒毒的功
效。据《食物本草》介绍，田艾还具有祛
湿、暖胃、清肠等功效。用田间采摘的
艾草揉入糯米粉，做成墨绿带灰点的外
皮，包裹着满满馅料，上锅一蒸，满屋都
是春天的清香！

茂名人逢年关总会做籺。农历正
月最后一天又称为“正穷节”，在茂名
因本地“正”与“蒸”同音，“正穷”即

“蒸穷”，即将穷苦病患从人世间“蒸
发掉”。因而也就有民谣唱道：“正月
穷，踏艾茸”，意即做艾籺。现在艾籺
不再要等到正月才能吃到，已经成为最
常见的街头小吃之一。中医说田艾还
能祛湿暖胃，不愧是养生又好吃的宝藏
美食！

艾籺有咸甜两大派别：咸党最爱花
生萝卜干虾米的鲜香，甜党则钟情椰丝
芝麻糖的甜蜜。但无论哪款，总有一款
能俘获你的味蕾！刚出炉的艾籺软糯
鲜香，带着芭蕉叶的清香，轻轻一拉还
有微微的拉丝感。

这颗小小的绿色米籺，不仅藏着
田野的清新，更承载着茂名人浓浓的
乡情。来茂名，一定要尝一口这春天
的味道。

煎堆是深受民众喜爱的
特色小吃，历史可以追溯到
唐代。人们为什么这么喜爱
它呢？因为“煎堆辘辘，金银
满 屋 ，煎 堆 圆 圆 ，好 事 连
连”。逢年过节、结婚进宅都
少不了它，金灿灿圆滚滚的
煎堆寄托了人们对幸福美好
生活的向往。在茂名，据说
收到最多好评的煎堆来自化
州官桥镇。

化州官桥有许多做煎堆
的老字号，其中比较知名的御
丰煎堆始创于 1928 年，现在

已经传到第三代。煎堆的做
法不难，首先要用上好的糯
米粉、糖和水按一定比例和
成面团，把面团搓成条状再
揪出一个个剂子，就可以开始
包了。煎堆的馅料传统的有
椰丝花生和豆沙，如果是自家
做煎堆那放的馅料就更丰富
多样了。选用的椰丝和花生
要经过精挑细选，椰丝用慢火
炒一遍，花生也要烤香。炸煎
堆最关键的是要根据煎堆的
形态和色泽来调节火力，油温
到达一定的温度放下煎堆，用

铲子轻轻翻动，等白色的粉团
受热膨胀浮起时用笊篱轻柔
地晃动油面，煎堆会越变越
大，颜色由白变黄，再变成金
黄就能出锅了。

煎 堆 什 么 时 候 最 好 吃
呢？当然是刚出锅的时候。
刚出锅的煎堆表皮酥脆，轻咬
一口沙沙作响，外酥里糯，椰
丝花生的香又为煎堆增加嚼
头，越嚼越香，这也是官桥煎
堆最大的特色。如果到了化
州，请到官桥尝一尝刚出锅的
煎堆，好吃到停不下来。

茂名艾籺：咸甜清香，春天味道
文/图 茂名日报社全媒体记者 李茜 岑稳

官桥煎堆：煎堆圆圆，好事连连
文/图 茂名日报社全媒体记者 池榕
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